
MŁODE SAŁATY kiszona rzodkiewka, piklowana marchew, nasiona karmelizowane 

STEK WOŁOWY z rasy Jersey, sos mięsny

TOPINAMBUR  kiszona pigwa, serwatka, palone masło, słonecznik 

KOPYTKA  emulsja serowa, pieprz młotkowany, ser owczy, kwas chlebowy 

Jagnięcina, wołowina, pstrąg, warzywa oraz produkty mleczne pochodzą z farmy Nizio Naturals

SĘKACZ rokitnik, krem szodonowy 

SELEKCJA SERÓW konfitura z zielonych pomidorów 

HAGGIS kiszony ziemniak, liść kalarepy 

PSTRĄG kiszone pomidory, szalotka, czarny bez, habanero 

CHLEB Z MASŁEM z mąki Demeter, masło z kwaśnej śmietany 

SELEKCJA WĘDLIN  basturma, żywiecka jagnięca, szynka jagnięca dojrzewająca, 
pastrami wołowe, tatrzańska jagnięca, półgęsek 

HALLOUMI  puree z dyni, jarmuż, furikake, olej z pestek dyni 

FRYTKI BELLA ROSA sos ailloli z ziemniakiem 

JARMUŻ jabłko, wędzona słonina, gorczyca 

TATAR  WOŁOWY brioche, owoce leśne, emulsja ziołowa, szczawik zajęczy  

BARSZCZ CZERWONY puree ziemniaczane, cebula, wędzone masło 

52 zł

60 zł

36 zł

52 zł

39 zł

20 zł

45 zł

27 zł

29 zł

120 zł

42 zł

27 zł

24 zł

19 zł

24 zł

19 zł

MUS CZEKOLADOWY  pigwa, orzech włoski, kasza gryczana 

RAGU JAGNIĘCE płaty makaronu, sos mornay, burak łodygowy, porzeczka 58 zł

MŁODA KAPUSTA emulsja chlebowa, wędzona noga jagnięca 31 zł

Do grup od 10 osób doliczamy opłatę serwisową w wysokości 12,5 % 

BULION WOŁOWY pielmieni, palone masło, zioła  30 zł

PIEROGI twaróg, ziemniaki, palone masło, szczypiorek 49 zł


